
 

 
Tous les jus, sauces et fonds sont réalisées sur place. 

Nous ne cuisinons que des produits bruts de saisons et locaux 
 

Prix TTC en euros                                    Service Compris  Nous tenons à votre disposition la liste des ingrédients allergènes 
   
 

A Partager 
 

Planche de Charcuterie de Cléry (Charcuterie Bonamy) – 17,00€ / Planche de Fromage au lait cru – 17,00€ 
Planche Charcuterie & Fromage – 17,00€ 

 
Les Entrées 

 
Œuf Mayonnaise – 1,90€ / Terrine du Chef – 4,20€ / Petite Assiette de Charcuterie de Cléry – 3,90€ 

Harengs, Pommes à l'huile – 4,90€ / Croustade de Gambas, Sauce Aigre Douce – 5,50€/ Melon Local, Chiffonnade de 
Jambon Serrano – 4,90€ /  Petite Assiette de Salade de Pomme de Terre façon Piémontaise – 4,20€ 

Tomate de Plein Champ, Mozzarella, Basilic – 5,50€ 
 

Les Salades 
 

Salade Parisienne (Salade, Comté, jambon blanc Bonamy, Oeuf dur, Croutons Aillés + Pdt) – 10,90€ 
Salade de Chèvre Chaud (Salade, crottin de chavignol sur toast grillé, lardons + Pdt) – 12,50€ 

Salade Caesar (Romaine, Blanc de Volaille, Croutons aillés, sauce à l'ail et parmesan + Pdt) – 13,50€ 
Salade Landaise (Salade, Magret Fumé, Rillons, Gésiers, Œuf Dur, Croutons aillés + Pdt) – 14,50€ 

 
 

*Tous les salades peuvent être commandées comme des entrées pour la moitié du prix 
 

Plat du Jour – 9,90€ 
Uniquement le Midi – Entrée*/Plat du Jour – 12,50€ (Sup Tomate Mozza , Sup Gambas +2,00€, ) 

Plat du Jour/Dessert* – 12,50€ (Sup Marquise+1,00€ , Sup Nougat Glacé +2,00€) 
Entrée*/Plat du Jour/Dessert* – 15,10€ (Sup Tomate Mozza ,Sup Gambas+2,00€, Sup Marquise+1,00€, Sup Nougat 

Glacé+2,00€) 
 

Les Plats 
 

Grande Assiette de Tomate de Plein Champ, Mozzarella di Buffala, Basilic – 11,00€ / Rizotto à la Truffade – 11,50€ 
Assiette de Rosbeef Froid, Salade de Pomme de Terre façon Piémontaise – 11,50€ / Le Burger de l’Agriculture (Buns 

boulanger, bon steak, Comté, compotée d'oignon Rouge et sa Sauce) – 12,90€ / Andouille de Jargeau 150gr 
(Charcuterie Manceau à Jargeau) Sauce Moutarde à l’Ancienne – 14,50€ / Club Sandwich de l’Agriculture (Pain de Mie, 
Volaille, Tomate, Salade, Oignon Rouge, Œuf Dur, Mayo) – 12,90€ / Tartare de Bœuf Charolais à la Française – 14,50€ / 
Onglet de Bœuf, Compotée d’Oignon Rouge – 14,50€ / Tartare de Saumon – 15,00€  / Entrecôte de Charolaise, Sauce 

Bleu – 19,00€ 
 

Tous nos plats sont accompagnés d’une seule garniture aux choix : 
Frites, Salades ou les Deux ( excépté : Grande Assiette de Tomate et Assiette de Rosbeef) 

 
Les Pizzas 

 
Margherita – 9,90€ / Regina – 10,90€ / Calzone – 11,50€ / 4 Fromages (Comté/Chèvre/Bleu/Mozzarella) – 11,50€ 

 
Les Desserts & Fromages 

 
Petite Assiette de Fromages au Lait Cru – 4,50€ / Riz au Lait au Caramel Beurre Salé – 3,50€ / Nougat Glacé – 6,00€ 

Marquise au Chocolat – 4,90€ / Charlotte aux Fraises – 4,50€  
Désolé, notre machine à glace nous a lâché. Nous ne sommes pas en mesure de réaliser de dessert glacé, aujourd’hui, 

et nous pouvons vous assurer que cela nous attriste autant que vous. 
 

Le Menu des Enfants du Café de l’Agriculture 
 

Un bon Steak Boucher ou Émincé de Volaille, frites, Salade / Un sirop, Une limonade ou un Coca-Cola – 8,00€ 
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Les Bières Pressions 

 
Ginette Bio - Lager / 25cl – 3,00€ / 50cl – 6,00€ 

Leffe – Abbaye – Belgique / 25cl – 4,00€ / 50cl - 8,00€ 
Richard dit le Castor – IPA – Canada / 25cl – 4,00€ / 50cl – 8,00€ 

Hoegaarden – Blanche – Belgique / 25cl – 4,00€ / 50cl – 8,00 
Supplément Picon – 0,50€ 

 
Les Bières du Loiret 

 
Octopus Triple, Loiret – 6,00€ / Vieux Prieuré, Ambré, Loiret – 6,00€ 

La 15/15 Blonde - 5,00€ / LA 15/15 Ambré – 5,00€  
 

Les Bières Bouteilles 
Lindemans Framboise 25cl – Belgique – 4,00€ / Heineken 33cl– Hollande – 5,00€ / Desperados 33cl – 4,50€ / 

SuperBock 25cl – Portugal – 3,00€ / Leffe Sans Alcool 33cl – 5,00€ / Pelforth Brune 33cl – 5,00€ 
 

Apéritif 
 

Ricard – 3,00€ / Kir Bourgogne Aligoté –  4,00€ / Kir Crémant – 6,00€ / Campari – 4,50€ 
Martini Bianco/Rosso – 4,00€ / Porto Rouge ou Blanc – 4,00€ / Lillet Blanc ou Rosé – 4,50€ 

Spritz – 7,50€ 
 

Les Whiskies 
 

Johnnie Walker 4cl –  4,50€ / Jack Daniels – USA – 5,50€ / Aberlour – Ecosse – 5,00€* 
Nikka Barrel – Japon – 7,50€ / Green Spot – Irlande – 8,50€ 

Rozelieures Origine – France – 6,50€ / Bruichladdich Classic Laddi – Ecosse – 9,50€ 
Supplément Coke-Cola – 1,50€ 

 
Les Gin’s      Les Rhums 

 
Gordon – 4,00€ / Hendrick’s 4cl – 6,50€   Saint James – 4,50€ / Saint James Ambré –  6,50€ 

 
Les Digestifs 

 
Prune ou Mirabelle – 5,00€ / Calvados, Roger Groult, 3 Ans – 5,00€ / Vielle Prune de Souillac – 6,50€ / Poire d’Olivet – 
6,50€ / JägerMeister – 5,00€ / Jet 27 – 5,00€ / Jet 31 – 5,50€ / Cognac VS – 7,00€ / Cognac XO – 8,50€ / Armaretto – 

5,00€ / Limoncello – 5,00€ 
 

Boissons Chaudes 
 

Café Illy – 1,50€ / Décaféiné Illy – 1,50€ / Double Café Illy – 3,00€ / Noisette – 1,70€ / Café Crème – 3,00€ 
Thé & Tisane – 3,00€ / Chocolat Chaud – 3,00€ / Cappuccino – 3,50€ 

 
Les Eaux, Les Sodas, Les Jus 

 
Evian 1 Litre –  4,00€ / Evian ½ Litre - 3,00€ / Badoit 1 Litre – 4,00€ / Badoit ½ - 3,00€  

Coca Cola – 3,50€ / Coca Zéro – 3,50€ / Ice Tea – 3,50€ / Orangina – 3,50€ / Perrier – 3,50€ / Oasis – 3,50€ 
Les Jus de Fruits - Orange, Pomme, ACE, Pamplemousse, Tomate, Fraise, Abricot, Ananas , Banane – 3,50€ 

Limonade et Diabolo – Grenadine, Menthe, Kiwi, Fraise, Pêche, Cerise – 3,50€ 
Vittel Sirop - Grenadine, Menthe, Kiwi, Fraise, Pêche, Cerise, Cassis– 3,00€ / Eau, Sirop – 2,00€ 



 

 
 Cave Vivante 
 Vins locaux, Bio, naturels 

ROUGE  
 
LOIRE – ORLEANS CLERY - Vignoble du Chant des Oiseaux  Verre – 3,00€ / Bouteille – 18,00€ 
LOIRE – BOURGUEIL – Catherine & Pierre Breton – Trinch ** Verre – 5,00€ / Bouteille – 30,00€ 
LOIRE – COTEAU du GIENNOIS – Hervé Villemade – Domaine ** Bouteille – 33,00€ 
LOIRE – CHEVERNY – Hervé Villemade – Domaine **  Verre – 6,00€ / Bouteille – 36,00€ 
LOIRE – SANCERRE – Pierre & Fils Morin ** Verre – 5,00€ / Bouteille – 30,00€ 
BEAUJOLAIS – MORGON – Georges Descombes ** Verre – 5,00€ / Bouteille – 30,00€ 
BOURGOGNE – VIN de BOURGOGNE – Sarnin-Berrux ** BIENTÔT 
COTE du RHONE – VDF – Domaine Viret – Solstice Rouge *** Verre – 4,00€ / Bouteille – 24,00€ 
COTE du RHONE – COTE du RHONE VILLAGE – Philiipe Viret – Renaissance *** Bouteille – 36,00€  
LANGUEDOC – SAINT CHINIAN – Domaine des Mûres - Métiss * Verre – 4,00€ / Bouteille – 24,00€ 
LANGUEDOC – VDF – Domaine des Mûres – Les Filles de la Guinguette * Verre – 3,50€ / Bouteille – 21,00€ 
LANGUEDOC – VDF – Domaine des Mûres – Lou Carignan ** Verre – 3,00€ / Bouteille – 18,00€ 
ARDECHE – VDF – Domaine de Mazel – Raoul **** Bouteille – 27,00€  
ARDECHE – VDF – Domaine de Mazel – Larmande **** Bouteille – 27,00€ 
  
BLANC 
 
LOIRE – ORLEANS – Vignoble du Chant des Oiseaux  Verre – 3,00€ / Bouteille – 18,00€ 
LOIRE – CHEVERNY – Hervé Villemade - Domaine Verre – 6,00€ / Bouteille – 36,00€ 
LOIRE – COUR CHEVERNY – Hervé Villemade – Les Saules ** Bouteille – 40,00€  
LOIRE – MUSCADET – Domaine Jo Landron – Amphibolite  Verre – 4,50€ / Bouteille – 27,00€ 
LOIRE – MUSCADET – Domaine Jo Landron – La Louvetrie  Bouteille – 24,00€ 
LOIRE – VOUVRAY SEC - Catherine & Pierre Breton – La Dilettante Bouteille – 33,00€ 
LOIRE – SANCERRE – Pierre & Fils Morin **  Verre – 5,00€ / Bouteille – 30,00€ 
BOURGOGNE – VIN de BOURGOGNE – Sarnin-Berrux – Bourgogne Aligoté BIENTÔT 
BOURGOGNE – CHABLIS – Sarnin-Berrux BIENTÔT 
COTE du RHONE – VDF – Domaine Viret – Solstice Dry Verre – 4,00€ / Bouteille – 24,00€ 
LANGUEDOC – VDF – Domaine des Mures - Nasaara Verre – 4,00€ / Bouteille – 24,00€ 
ARDECHE – VDF – Domaine de Mazel – Charbonnière **** Bouteille – 27,00€ 
ALSACE – VIN d’ALSACE– Jean Ginglinger & Fils – Riesling Verre – 5,00€ / Bouteille – 30,00€ 
ALSACE – VIN d’ALSACE - Jean Ginglinger & Fils – Pinot Gris   Bouteille – 33,00€ 
ALSACE – VIN d’ALSACE - Jean Ginglinger & Fils - Gewürzstraminer Verre – 6,00€ / Bouteille – 36,00€ 
 
ROSE 
 
LOIRE – ORLEANS – Vignoble du Chant des Oiseaux Verre – 3,00€ / Bouteille – 18,00€ 
LOIRE – AOC Bourgueil - Catherine & Pierre Breton – La Ritournelle Verre – 4,50€ / Bouteille – 27,00€ 
LOIRE – AOC Sancerre - Pierre & Fils Morin **   Bouteille – 30,00€ 
LANGUEDOC – SAINT CHINIAN – Domaine des Mûres – Métiss  Verre – 4,00€ / Bouteille – 24,00€ 
ARDECHE – VDF - Domaine Mazel ****   Bouteille – 27,00€ 
 
 
VIN BLANC MOELLEUX 
 
LOIRE – VAL de LOIRE – Domaine du Chant des Oiseaux – Sauvignon Gris Verre – 5,00€ / Bouteille – 30,00€ 
 
CHAMPAGNE & BULLES 
 
LOIRE – CREMANT - Vignoble du Chant des Oiseaux Verre – 4,50€ / Bouteille – 27,00€ 
LOIRE – VOUVRAY - Catherine & Pierre Breton – Épaulé Jeté Verre – 5,00€ / Bouteille – 30,00€ 
CHAMPAGNE – Pol Decourtois  BIENTÔT  
CHAMPAGNE – Nicolas Feuillate  Verre – 10,00€ / Bouteille 60,00€ 
CHAMPAGNE 1Er Cru – René Geoffroy ** - Pureté Non dosé BIENTÔT 
 

* Vin en Byodynamie / ** Vin Naturel / *** Vin en Cosmoculture / ****Très Très Nature 


